
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■ 時 間  月２回木曜日 １８：３０～
■ 期 間： １年コース  年間２４回 
■ 費 用： 詳しくは裏面をご覧下さい 

 

■ 申込み方法：学院受付に直接おいでいただくか、お電話でお申込みください。 

■ 持 ち 物：エプロン、厚手のハンドタオル、筆記用具 

■ お支払い方法：ご入金は、お申し込み後 1 週間以内に学院受付でお支払いいただくか、 
         下記の口座にお振込み下さい。 
 
 

＊ 開催日１週間前からのキャンセル・ご返金はできませんので、ご了承ください。 
＊ 大変申し訳ございませんが、アレルギーや調理中の怪我等に関しましては、当学院で

は一切責任を負いかねますのでご了承ください。 

 

                       

   

 

                             

 

 

 

 

振込先：みずほ銀行 市ヶ谷支店 

    普通口座  ０５１９１４７ 

    口座名   江上料理学院 

 

美味しい中国料理のメニューが満載！ 

ご飯にもお酒にも合う美味しい中国料理♪ 

あなたもぜひ参加しませんか？ 

単発受講も可能です！ 

1回6,050円 

（材料費別、消費税込） 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

初回費用 

3 ヶ月（授業回数 6 回）の場合 

 

 

 

 

 

 

 

 

初回費用 

12 ヵ月（授業回数 24 回）の場合 

 

 

 

 

 

初回費用 

6 ヶ月（授業回数 12 回）の場合 

   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                    ※上記授業料は、光熱費・テキスト代が含まれます。 

※材料費は、当日集金させていただきます。 

※1 回のみの単発受講も可能です！ 

 （表面をご参照ください） 

入学金 

授業料 

水道光熱費 

テキスト代 

消費税  

合 計 

9,000 円 

15,000円 

4,500 円 

 1,500 円 

3,000 円 

33,000 円(税込) 

23,100 円(税込) 

入学金 

授業料 

水道光熱費 

テキスト代 

消費税 

合 計 

 

9,000 円 

29,000円 

9,000 円 

3,000 円 

5,000 円 

55,000 円(税込) 

45,100 円(税込) 

⚫⚫  海老シュウマイ 

⚫⚫  チンジャオロース 

⚫⚫  本格マーボー 

⚫⚫  クコと白きくらげのスープ 

⚫⚫  かつおの中華風たたき 

授授業業料料のの詳詳細細  

  

おいしい「中国料理」料理例 

＜１回のレッスンで３品作ります♪＞ 

 

⚫⚫  黒酢カリカリ酢豚 

⚫⚫  ナスのはさみ揚げ 

⚫⚫  ニラと豚肉の水餃子 

⚫⚫  鶏肉の香味揚げ 

⚫⚫  甘エビと水菜の和え物 

ご継続の場合の
次回３ヶ月分は 

ご継続の場合の
次回 6ヶ月分は 

入学金 

授業料 

水道光熱費 

テキスト代 

消費税 

合 計 

 

9,000 円 

57,000円 

18,000円 

6,000 円 

9,000 円 

99,000 円(税込) 

89,100 円(税込) ご継続の場合の
次 12ヶ月分は 


